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1.1 ESAME VISIVO r' <
Stato fisico: Il miele di acacia resta liquido a lungo. Puo intorbidirsi per la formazione di cristalli, ma non cristallizza mai p 4
o completamente. Q J

Colore: Il colore varia da quasi incolore a giallo paglierino.

Intensita odore: Al massimo di debole intensita.
Descrizione odore: L'odore non e particolarmente caratteristico. Solo nei campioni pitt puri l'odore puo essere floreale, ricordare ' P

il profumo dei fiori di robinia, la cera nuova e la pera cotta. Q‘J

1.2 ESAME GUSTATIVO

"J 1.2 ESAME OLFATTIVO L\ (
sV
N

V' 4 s Sapore': {l gusto va fm normale a mo'lto do_lce e nor.malmgn‘te acido. \

) J i)r;e;:;;i :;on;aci) L Z;:{;Ltc; St(;l massimo di debole intensita. L <
Y o v,
No @‘J
r’a Proprieta Unita di misura m* ds** L\“
) Acqua g/100g 16,6 0,9 (
L\“ HMF mg/kg 2,0 1,6 r’a

o Diastasi ND 279 2,7
r’ /) Invertasi NI 3,7 2,3 \“
) J Conducibilita elettrica msS cm! 0,15 0,03 J L <
‘1 pH 39 0.1 r,
L\ Acidita libera meq/kg 10,9 2,5 ‘J
r’ o Lattoni meq,/kg 2,4 1,7 @\‘
‘J Acidita totale meq,/kg 13,3 3,3 L\
) ‘ Fruttosio 9/100g 43,5 2,3 r (
L\‘ Glucosio g/100g 26,1 1,2 ’[J
o Saccarosio g/100g 2,3 1,9
r’a Maltosio 9/100g 13 0,6 J L\“
) Isomaltosio 9/100g 0,6 0,3 <
N
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